
Elektro Hauben
Bilzersteenweg 44B/1 - Hoeselt
Tel +32 (0)89 23 42 14 -
info@elektrohauben.be
elektrohauben-shop.be

MA GESLOTEN GESLOTEN
DI 9:00 18:00
WO 9:00 18:00
DO 9:00 18:00
VR 9:00 18:00
ZA 9:00 17:00
ZO GESLOTEN GESLOTEN

5000MCD 67 Sujihiki 240 mm - MIYABI
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€ 449,-

more info on website

5000MCD 67 Sujihiki 240 mm
34400-241-0
4009839395000
MIYABI - Sujihiki mes

PRODUCTBESCHRIJVING

Sujihiki 240 mm Dit mes is een extravagante combinatie van efficiëntie en innemend design Fijne plakjes snijden van vlees
en vis, portioneren van sushi, bepaalde handelingen bij fileren van grote vissen Voor ervaren gebruikers van Japanse messen
Deze messen moeten met de nodige voorzichtigheid worden gehanteerd, maar gebruikers worden beloond met een ultiem
gevoel van scherpte Lemmet: MC66 poederstaal, damast design, 133 lagen Greep: traditioneel D-heft, ‘black ash’ hout


